
PLATOS DE BIENVENIDA/ WELCOME DISHES
Salmón marinado con rúcula y nueces

Marinated salmon with arugula and walnuts

Gambas al limón con pesto de menta
acompañados por nuestro cocktail especial

Prawns with lemon mint pesto
accompanied by our special cocktail

Soufflé de espinacas sobre una ligera crema de puerro
Spinach souffle on a light leek cream

Secreto de parmesano con crema de foie
Parmesan Secret on a foie cream

ENTRANTE/STARTER
Crépes de queso de cabra con salsa especiada de guisantes

Goat cheese crepes with a spiced pea sauce 

PLATOS PRINCIPALES (a elegir al momento de la reservación)
MAIN COURSE (choose one when reserving)

Solomillo Wellington relleno de setas, sobre gelatina de manzana 
y salsa de pera

Wellington sirloin steak stuffed with mushrooms, 
apple gelatin and pear sauce 

o
Pollo asado con romero y brandy sobre laminas de esparragos

Roasted chicken with rosemary and brandy on thinly sliced asparagus
o 

Lubina en papillote con mariscos y champiñones
Sea Bass in Papillote with seafood and mushrooms

POSTRES/DESSERTS
Tarrina de yogúr y chocolate en salsa fría de plátano

Yogurt and chocolate in a cold banana sauce
o

Crema quemada de café
Coffee crème brûlée

Incluye una bot. de vino por cada 2 px. 
Includes 1bottle of wine for every 2 people

El gusto sabio y sabroso de la buena cocina se une a un entorno 
mágico,para que disfruten del tiempo que huye…

The wise and savory taste of good cooking joins a magical 
setting, enjoy a time that slowly slips away ...

Menu Fin de Año Dostrece/Menu New Year’s Eve Dostrece
Precio/Price: 65€
Por el chef/ By Chef Emanuele Bascia

Para los buenos momentos, gratitud. Para los malos, mucha esperanza. Para cada día, una ilusión y siempre, 
siempre Felicidades! Esto es lo que les deseamos para el 2010.

For the good times, an appreciation. For the bad times, much hope. For each day, a wish and always, 
always happiness! This is what we wish you for 2010


